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Liebe Gaste,

das Jahr 2022 war fur das Hotel Adlon Kempinski Berlin und
Kempinski Hotels ein ganz besonderes Jahr:

Beide Legenden feierten ihre Jubil&en. Die &lteste europdische
Hotelgruppe beging ihren 125. Jahrestag, das erste
Vierteljahrhundert seit Wiederer6ffnung wurde hier im Hause
mit vielen glanzvollen Veranstaltungen fur die Berliner und
seine vielen Gé&ste von nah und fern zelebriert.

Fur mich personlich ist es eine Ehre und Freude, die Leitung
dieses bertihmten Traditionshotels zu tibernehmen und
gemeinsam mit Ihnen die Erfolgsgeschichte fortzuschreiben. Zum
Jahresausklang mdchten wir - das gesamte Hotelteam und ich - Sie vom
festlichen Ambiente im Hotel Adlon Kempinski verzaubern und eine
stimmungsvolle Weihnachtszeit geniel3en lassen. BegruRen Sie das neue Jahr
mit einem prickelnden Countdown im Schein des Brandenburger Tors.

Ich wiinsche Thnen und Ihrer Familie eine besinnliche VVorweihnachtszeit,
Gesundheit und viel Glick fur das nachste Jahr!

Karina Ansos
Managing Director




Dear guests,

The year 2022 was a very special year for the Hotel Adlon
Kempinski Berlin and Kempinski Hotels:

Both legends celebrated their anniversaries. Europe's oldest
hotel group celebrated its 125th anniversary, and the first
quarter of a century since reopening was celebrated here at the
hotel with many glittering events for the Berliners and its many
guests from near and far.

For me personally, it is an honour and a pleasure to take over
the management of this famous traditional hotel and to continue
the success story together with you. As the year draws to a close, we - the entire
hotel team and | - would like you to be enchanted by the festive ambience at the
Hotel Adlon Kempinski and enjoy an atmospheric Christmas season. Welcome
the new year with a sparkling countdown in the glow of the Brandenburg Gate.

I wish you and your family a reflective pre-Christmas period, good health and
good luck for the coming year.

Karina Ansos
Managing Director
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" Esszimmer

Sechs-Ginge Menii am 24. & 25. Dezember 2022

Six-course menu on 24 & 25 December 2022

Amuse-Bouche

Wolfsbarsch
Wasabi, Gurke, Ponzu

Entenleberterrine
Cassis, Rote Beete, Brioche

Kaisergranat
Kirbis, Litschi, Estragon

Kabeljau
Brokkoli, Rauchmandel, Salzzitrone

Mieral Perlhuhn
Petersilienwurzel, Grapefruit, Fagotini

Joghurt
Tahiti Vanille, Apfel, Buchweizen

Sea bass
Wasabi, cucumber, ponzu

Duck liver terrine
Cassts, beetroot, brioche

Langoustine
Pumpkin, lychee, tarragon

Cod
Broccoli, smoked almond, salted lemon

Mieral Guinea fowl!
Parsley root, grapefruit, fagotini

Yogurt
Tahitian vanilla, apple, buckwheat

Petit Fours

Sechs-Giénge-Menii inkl. Korrespondierender Weinbegleitung EUR 525
Six-course-set menu incl. corresponding wines EUR 525



Ruarré

Vier-Génge Menii am 24. & 25. Dezember 2022
Four-course menu on 24 & 25 December 2022

Geflammter Lachs mit Granatapfel und Flamed salmon with pomegranate and black salsify
Schwarzwurzel Pickled ringbeds, black salsify cream, salad
Eingelegte Ringelbeete, Schwarzwurzelcreme pomegranate vinaigrette

Salat, Granatapfel Vinaigrette

Parsley root soup with marinated short rib

Petersilienwurzel Suppe mit mariniertem Short Rib Weblnte
Porcini ravioli, black walnut

Steinpilzravioli, schwarze Walnuss

Entenbrust mit Rotkraut Créme und Triiffel Duck breast with red cabbage cream and truffle
Kartoffel Mille-feuille, Vanille-Karotte Potato mille-feuille, vanilla carrot
Pak Choi, Orangen Glace Pak choy, orange glace
»Spekulatius Vinietta® wSpekulatius Vinietta“
Fichtenaromen, Mandarinen Spruce-flavours, tangerines

4-Ginge-Menii EUR 140 pro Person exkl. Getrinke Dinner 4-course set menu EUR 140 per person excl. beverages




Ruarré

Gans in zwei Gingen / Goose in two courses
vom 11. November 2022 bis zum Mittag des 24. Dezember 2022
from 11 November 2022 until noon on 24 December 2022

Ginse Consommé Goose consommé
Siify-saurer Kiirbis, Schmorfleisch-Ravioli, Pistazien Sweet and sour pumpkin, stewed meat raviols, pistachios
Variation vom Ginsebraten Variation of roast goose
Tranchierte Brust & Ragout von der Keule Carved breast & leg ragout
Bunte Karotten, Brioche Knddel, Preiselbeeren colourful carrots, Brioche dumplings, cranberries

EUR 68 pro Person exkl. Getranke EUR 68 per person excl. beverages




ADLON BEL ET,

Adventsbrunch

Jeden Adventssonntag von 12:30 bis 15:00 Uhr,
wir bitten um Reservierungen

GeniefRen Sie unser weihnachtliches Brunchbuffet an
jedem Adventssonntag mit einer reichhaltigen Auswahl
aus unserem klassischen Adlon Friihstiick. Lassen Sie
sich dariiber hinaus von unseren Kochen mit kostlichen
Vorspeisen, diversen Hauptgédngen, Live Stations,
Desserts und unserer Seafood-Bar verwohnen.

EUR 160 pro Person inkl. alkoholische Getrianke

| Advent Brunch

every Sunday in Advent from 12:30 to 15:00,
we kindly ask for reservations

Enjoy our Christmas brunch buffet every
Advent Sunday with a rich selection from our
classic Adlon breakfast. In addition, let our
chefs spoil you with delicious starters, various
main courses, live stations, desserts and our
Seafood-Bar.

EUR 160 per person incl. alcohol drinks



Weihnachtlicher Afternoon Tea |

an jedem Adventssonntag
Wir bitten um Reservierungen zu folgenden Zeiten:
15:00, 15:30 & 16:00 Uhr

Festlich gedeckte Tische in einzigartigem Ambiente

stifle und herzhafte Delikatessen
aus der hauseigenen Patisserie in drei Gidngen serviert

Sandwiches mit verschiedenen Beldgen

zweierlei Sorten von warmen Scones
mit Marmeladen und Clotted Cream

ausgefallenen Tortchen, Eclairs und Tartelettes

Weihnachtlicher Afternoon Tea EUR 79 pro Person
Afternoon Tea inkl. Glas Champagner EUR 98 pro Person

Christmas afternoon tea

every Sunday in Advent
We kindly ask for reservations at the following times:
15:00, 15:30 & 16:00

Festively laid tables in a unique ambience

Sweet and savoury delicacies from our own
patisserie served in three courses

Sandwiches with various toppings

Two kinds of warm scones
with jams and clotted cream

fancy tarts, eclairs and tartelettes

Christmas Afternoon Tea EUR 79 per person
Christmas Afternoon Tea incl. a glass of Champagne EUR 98 per person



ADION BFI FTACTE
ADLON BEL ETAG Ginsebuffet am Heiligen Abend ab 18:30 Uhr |  Christmas Eve Goose Buffet from 18:30

Wir bitten um Reservierungen We kindly ask for reservations
Geniefien Sie unser Giansebuffet am Heiligen Abend Enjoy our goose buffet on Christmas Eve
mit einem reichhaltigen Angebot an festlichen Vorspeisen, with a rich offer of festive starters,
verschiedene Braten (Gans & Ente) zum Hauptgang various roasts (goose & duck) for the main course
und einer weihnachtlichen Dessertauswahl. and a Christmas dessert selection.
Lassen Sie sich dariiber hinaus von unseren Kochen an den In addition, let our chefs tempt you at the
Livecooking Stationen mit Ziegenkise, Créme Briilée live cooking stationens with goat cheese, créeme briilée
und Crépe Suzette verwohnen. and crépe suzette.
" v

e
e EUR 160 pro Person EUR 160 per person

1 inklusive einem Glas Champagner und alkoholfreie Getrinke including one glas of champagne and non-alcoholic beverages



ADLON BEL ET,

Feiertagsbrunch

25. Dezember 2022
von 12:30 bis 15:00 Uhr

Geniefien Sie unseren Feiertagsbrunch mit einer
reichhaltigen Auswahl von verschiedenen Vorspeisen,
Hauptgingen, Desserts und unserem Austern Buffet.
Lassen Sie sich von unseren Kéchen an den
Livecooking Stationen mit einer weihnachtlichen
Ceviche-, Pasta- und Crépe-Station verwohnen.

EUR 160 pro Person
inklusive alkoholischen und alkoholfreien Getrinken

|  Festive Brunch

25 December 2022
from 12:30 to 15:00

Enjoy our holiday brunch with a rich selection of
different starters, main courses, desserts and
our oyster buffer.

Let our chefs prepare for you at the

live cooking stations a Christmas-themed
ceviche, pasta and crépe.

EUR 160 per person
including alcoholic and non-alcoholic beverages
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Silvester | New YearsEve 2022/23

Empfang ab 18:30 Uhr / Reception from 18:30
Dinner ab 19:00 Uhr / Dinner from 19:00

Amouse-bouche

Kingfish

Mandarine, Gurke, Sauerrahm

Onsen Ei

Perigord Triiffel, Topinambur, Quinoa
Hummer

Kohlrabi, Mango, Tandoori

Steinbutt

Schwarzwurzel, Piemonteser Haselniisse, Orange
Ente

Rote Beete, Cassis, Leber
Kalbsriicken

Sellerie, Zwiebel, Ragout

Felchlin-Schokolade
Birne, Champagner, Saure Krauter

Petit Fours

Amouse-bouche

Kingfish

Tangerine, cucumber, sour cream
Onsen Egg

Perigord truffle, topinambur, quinoa
Lobster

Turnip cabbage, mango, tandoor:
Turbot

Black salsify, Piedmont hazelnuts, orange
Duck

Beet root, cassis, liver

Saddle of Veal

Celery, onion, ragout

Felchlin chocolate
Pear, champagne, sour herbs

Petit Fours

Sieben-Ginge Menii EUR 1125 pro Person inklusive Getrinke und Mitternachtssnack
Alle Speisen und Getrinke nach dem Dinner werden nach Verbrauch berechnet

Seven - course menu EUR 1125 per person including beverages and midnight snack : =
Allfood and beverages ordered after dinner are based on consumption



Silvester | New YearsEve 2022/23

Empfang ab 18:30 Uhr / Reception from 18:30
Dinner ab 19:00 Uhr / Dinner from 19:00

Unser Gourmetarrangement fiir Sie:

= Anreise 30. Dezember 2022 —
Abreise 1.]Januar 2023

= Executive Zimmer oder Junior Suite
+ Flasche Champagner auf dem Zimmer
« Silvester-Dinner ab 18:30 Uhr

= Gourmet-Traum mit einem exklusiven
Sieben-Ginge-Menii mit Weinbegleitung
(einheitlicher Meniibeginn 19:30 Uhr)

= Kostlicher Neujahrsbrunch

= Ein Geschenk auf Threm Zimmer

Our Gourmet-Packagefor you:

= Arrival 30 December 2022 —
departure 1 January 2023

= Executive Room or Junior Suite
= Bottle of champagne in the room
= NYE Dinner from 18:30 on New Year's Eve

= A Gourmet dream with an exclusive

Seven-course menu and corresponding wines
(food served from 19:30 onwards)

= Delicious New Year's Day brunch

= Agiftin your room

Ab /from EUR 3.860 im Arrangement pro Executive Zimmer / per package per Executive Room

Angegebener Preis gilt fiir zwei Personen / Price is valid for twa persons

Weitere Zimmerkategorien auf Anfrage / Oz/ier room categories on request

Das Roomservice Friihstiick wird separat berechnet / Room service breakfast is charged separately



Silvester | New YearsEve 2022/23

Aperitif ab 18:00 Uhr / Aperitif from 18:00 | Dinner ab 19:00 Uhr / Dinner from 19:00

Champagner Empfang in der Lobby ab 18:00 Uhr
Amuse Bouche

Hummer & Konigskrabbe mit Zitrusfriichten und Aquavit
Carpaccio von Hummer mit K6nigskrabben Salat,
eingelegte Ringelbeete, Zitrus-Aquavit-Gelee

Klare Waldpilzsuppe mit Etouffee Taube und Madeira
Taubenbrust Galantine mit
schwarzer Walnuss und Pistazien, dazu Pilzcreme

Ei & Erbse mit Osietra Kavier
pochiertes Ei, Erbsen Créme, Dashi Espuma

Kaktusfeige - Himbeere — Passionsfrucht
Kaktusfeigen-Himbeer Sorbet in einer Passionsfrucht
serviert mit Passionsfrucht-Kaviar

Zweierlei vom Dry Aged Beef mit Albatriiffel und Zwiebel
Filet und Short Rip, geflimmte Zwiebel, konfierte Triiffelkartoffel

Opalys - Blutorange - Champagner - wilde Heidelbeere
weifles Schokoladen T6rtchen mit Blutorangensorbet, flissiger
Champagner-Sphere und Heidelbeer-Sponge

EUR 780 p.P. inklusive Getrianke und Mitternachtssnack ab 18:00 Uhr
Alle Speisen und Getrénke nach Mitternacht werden nach Verbrauch berechnet

Champagne Reception in the Lobby from 18:00
Amuse Bouche

Lobster & King Crab with Citrus and Aquavit
Lobster carpaccio with king crab salad, pickled ringbeds,
citrus aquavit jelly

Clear forest mushroom soup with etouffee pigeon and Madeira
pigeon breast galantine with black walnut
and pistachios, served with mushroom cream

Egg & Pea with Osietra Cavier
poached egg, pea cream, dashi espuma

Prickly Pear - Raspberry - Passion Fruit
Prickly Pear - Raspberry sorbet in a Passion fruit
served with Passion Fruit Caviar

Two kinds of Dry Aged Beef with Alba truffle, onion
Filet and short rip, flamed onion, confit truffle potato

Opalys - Blood Orange - Champagne - Wild Blueberry
White chocolate tartlet with blood orange sorbet, liguid
champagne sphere and blueberry sponge

EUR 780 p.p. including beverages and midnight snack from 18:00 onwards
All food and beverages ordered after midnight are based on consumption



Silvester | New YearsEve 2022/23
Aperitif ab 18:00 Uhr / Aperitif from 18:00 | Dinner ab 19:00 Uhr / Dinner from 19:00

Unser Silvesterarrangement fiir Sie: Our New Year's Eve package for you:

= Anreise 30. Dezember 2022 -
Abreise 1. Januar 2023

+ Executive Zimmer oder Junior Suite
+ Flasche Champagner auf dem Zimmer

= Cocktailempfang ab 18:00 Uhr am
Silvesterabend

+ Teilnahme am Fiinf-Gidnge-Galamenii
mit begleitenden Getranken (einheitlicher
Meniibeginn um 19:30 Uhr)

= Kostlicher Neujahrsbrunch am 1. Januar 2023

= Ein Geschenk auf Threm Zimmer

= Arrival 30 December 2022 -

departure 1 January 2023

= Executive Room or Junior Suite
= Bottle of champagne in the room
= NYE Dinner from 18:00 on New Year's Eve

= Five-course-gala-menu including corresponding

wines (food served from 19:30 onwards)

= Delicious New Year's brunch on 1 January 2023

= A gift in your room

Ab / from EUR 3.170 im Arrangement pro Executive Zimmer / per package per Executive Room

Angegebener Preis gilt fiir zwei Personen / Srazed price is valid for two pe‘rsmzs

Weitere Zimmerkategorien auf Anfrage / Oz/ier room categories on request

Das Roomservice Friihstiick wird separat berechnet / Room service breakfast is charged separately



Silvester | New YearsEve 2022/23

Aperitif ab 18:00 Uhr / Aperitif from 18:00 | Dinner ab 19:00 Uhr / Dinner from 19:00

Champagner Empfang in der Lobby ab 18:00 Uhr
Amuse Bouche

Hummer & Konigskrabbe mit Zitrusfriichten und Aquavit
Carpaccio von Hummer mit K6nigskrabben Salat,
eingelegte Ringelbeete, Zitrus-Aquavit-Gelee

Klare Waldpilzsuppe mit Etouffee Taube und Madeira
Taubenbrust Galantine mit
schwarzer Walnuss und Pistazien, dazu Pilzcreme

Ei & Erbse mit Osietra Kavier
pochiertes Ei, Erbsen Créme, Dashi Espuma

Kaktusfeige - Himbeere — Passionsfrucht
Kaktusfeigen-Himbeer Sorbet in einer Passionsfrucht
serviert mit Passionsfrucht-Kaviar

Zweierlei vom Dry Aged Beef mit Albatriiffel und Zwiebel
Filet und Short Rip, geflimmte Zwiebel, konfierte Triiffelkartoffel

Opalys - Blutorange - Champagner - wilde Heidelbeere
weifles Schokoladen T6rtchen mit Blutorangensorbet, flissiger
Champagner-Sphere und Heidelbeer-Sponge

EUR 680 p.P. inklusive Getrinke und Mitternachtssnack ab 18:00 Uhr
Alle Speisen und Getrinke nach Mitternacht werden nach Verbrauch berechnet

Champagne Reception in the Lobby from 18:00
Amuse Bouche

Lobster & King Crab with Citrus and Aquavit
Lobster carpaccio with king crab salad, pickled ringbeds,
citrus aquavit jelly

Clear forest mushroom soup with etouffee pigeon and Madeira
pigeon breast galantine with black walnut
and pistachios, served with mushroom cream

Egg & Pea with Osietra Cavier
poached egg, pea cream, dashi espuma

Prickly Pear - Raspberry - Passion Fruit
Prickly Pear - Raspberry sorbet in a Passion fruit
served with Passion Fruit Caviar

Two kinds of Dry Aged Beef with Alba truffle, onion
Filet and short rip, flamed onion, confit truffle potato

Opalys - Blood Orange - Champagne - Wild Blueberry
White chocolate tartlet with blood orange sorbet, liguid
champagne sphere and blueberry sponge

EUR 680 p.p. including beverages and midnight snack from 18:00 onwards
All food and beverages ordered after midnight are based on consumption



Silvester | New YearsEve 2022/23

Unser Silvesterarrangement fiir Sie:

= Anreise 30. Dezember 2022 -
Abreise 1. Januar 2023

+ Executive Zimmer oder Junior Suite
+ Flasche Champagner auf dem Zimmer

= Cocktailempfang ab 18:00 Uhr am
Silvesterabend

+ Teilnahme am Fiinf-Gange-Galamenii
mit begleitenden Getranken (einheitlicher
Meniibeginn um 19:30 Uhr)

= Kostlicher Neujahrsbrunch am 1. Januar 2023

= Ein Geschenk auf Threm Zimmer

Our New Year's Eve package for you:
» Arrival 30 December 2022 -

departure I January 2023

= Executive Room or Junior Suite
= Bottle of champagne in the room
= NYE Dinner from 18:00 on New Year's Eve

= Five-course-gala-menu including corresponding

wines (food served from 19:30 onwards)

= Delicious New Year's brunch on 1 January 2023

= A gift in your room

Ab / from EUR 2.970 im Arrangement pro Executive Zimmer / per package per Executive Room

Angegebener Preis gilt fiir zwei Personen / Srazed price is valid for two per&am

Weitere Zimmerkategorien auf Anfrage / Or/er room categories on request,

Das Roomservice Friihstiick wird separat berechnet / Room service breakfast is charged separately



Kempinski

BERLIN

Silvester | New YearsEve 2022/23

Silvester im Adlon — ohne Veranstaltung | New Year's Eve at the Adlon — without event

Unser Arrangement fiir Sie:

= Anreise 30. Dezember 2022 —
Abreise 1. Januar 2023

+ Executive Zimmer oder Junior Suite

» Kostlicher Neujahrsbrunch am 1. Januar 2023

« Vielféltiges Frithstiicksbuffet fir Feinschmecker
+ Ein Geschenk und ...

« ... eine Flasche Champagner auf dem Zimmer

Our packagefor you:

= Arrival on 30 December 2022 —
departure 1 January 2023

= Executive Room or Junior Suite

= Delicious New Year's Brunch on 1 January 2023

« Varied breakfast buffet for gourmets
= Agiftand...

.. a bottle of champagne in the room

Ab/from EUR 1.610 im Arrangement pro Executive Zimmer / per package per Executive Room

Angegebener Preis gilt fiir zwei Personen / Srared price is valid for two p'emom‘

Weitere Zimmerkategorien auf Anfrage / Ot/ier room categories on réquést.

Das Roomservice Friihstiick wird separat berechnet / Room service breakfast is charged separately



Bitte beachten Sie die folgenden Vorauszahlungs- und
Stornierungsbedingungen

1) Vorauszahlung:
Bitte seien Sie dariiber informiert, dass Thre Silvester-Reservierung erst
nach einer vollstindigen Vorauszahlung, welche bis zum 2. Dezember erfolgen
muss, in Kraft tritt.

2) Stornierung:

Wir bitten um Thr Verstdndnis dafiir, dass diese Vorauszahlung nach dem 2.
Dezember 2022 nicht riickerstattbar ist - somit kann diese Buchung nicht
kostenfrei gedndert oder storniert werden. Im Fall einer Stornierung nach diesem
Datum wird der bereits gezahlte Betrag einbehalten. Eine Ausnahme bilden
Einschriankungen und Verbote von Senat und Regierung.

Gerne stehen wir Thnen fiir Informationen jederzeit zur Verfiigung.
Wir freuen uns darauf, Sie auf dem Weg ins Jahr 2023 begleiten zu diirfen.

Hotel Adlon Kempinski Berlin
Reservierungen unter der Durchwahl: +49 30 2261 1111
Reservierungen via Fax: +49 30 2261 1116

Per E-Mail: reservation.adlon@kempinski.com

Please note the following prepayment and cancellation policies:

1) Prepayment:
Please be informed that your New Year’s Eve reservation will only take
effect after full prepayment, which must be made by 2 December.

2) Cancellation
We kindly ask for your understanding that this prepayment is non refundable after

2 December 2022 - the reservation cannot be cancelled or modifiedfree of charge
after this date. Exceptions are restrictions and bans by government.

Ifyou need more information please feel free to contact us.
We look forward to welcoming the new year together with you.

Hotel Adlon Kempinski Berlin
Reservations via telephone: +49 30 22611111
Reservations via fax: +49 302261 1116

Via Emazl: reservation.adlon@kempinski.com
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