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Tagungspauschalen

GANZTAGESPAUSCHALE — AB EUR 112

— Haupttagungsraum in entsprechender Grof3e

— Konferenztechnik sowie DIN A4-Blocke mit Bleistiften und Pfefferminz
— WLAN-Nutzung in der gesamten Hotelanlage

— Elektronische Ausschilderung der Konferenzraume (auf Wunsch mit Logo)
— 1 Ansprechpartner vor Ort fiir die gesamte Dauer Ihrer Veranstaltung

— Unlimitierte Softgetrinke im Haupttagungsraum

— Eine individualisierte Kaffeepause am Vormittag und Nachmittag

— Businesslunch in unserem Restaurant EssTisch

HALBTAGESPAUSCHALE — AB EUR 97

— Haupttagungsraum in entsprechender Grofde

— Konferenztechnik sowie DIN A4-Blocke mit Bleistiften und Pfefferminz
— WLAN-Nutzung in der gesamten Hotelanlage

— Elektronische Ausschilderung der Konferenzraume (auf Wunsch mit Logo)
— 1 Ansprechpartner vor Ort fiir die gesamte Dauer Ihrer Veranstaltung

— Unlimitierte Softgetranke im Haupttagungsraum

— Eine individualisierte Kaffeepause am Vormittag oder Nachmittag

— Businesslunch in unserem Restaurant EssTisch

Preis gilt pro Person inkl. Service und Mehrwertsteuer. Buchbar ab 10 Personen.




Kaftfeepausen

HESSISCHE KAFFEEPAUSE — EUR 14

— Brot & Brezel mit Schneegestober
— Frankfurter Kranz im Glas

— Frankfurter Wiirstchen

— Frankfurter Griine Sofde

— Apfelpfannkuchen

AROUND THE WORLD — EUR 20

— Sushi Variation

— Dim Sum frittiert

— Falafel & Hummus

— Baklava

— Apfel- oder Quarkstrudel | Pflaumen- oder Apfelstreuselkuchen

CHOCOLATE — EUR 14

— Brownie

— Schokoladenpudding | Mousse | Kuchen
— Cookies

— Eis

— Bruchschokolade

Preis gilt pro Person inkl. Service und Mehrwertsteuer.
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Menus

Wihlen Sie von unseren verschiedenen Vorschlagen IThr Wunschmenii aus
oder stellen Sie aus einzelnen Gerichten eine eigene Meniifolge zusammen.

Die kulinarische Gestaltung Ihres Events ist ganz Ihnen tiberlassen.
Sie konnen sich zwischen kreativen Speisen mit internationalem Flair,
regionalem Bezug oder auch thematischen Présentationen entscheiden.

Bei Bedarf geht unser Kiichenchef auch gerne auf individuelle Wiinsche
sowie gesundheitlich oder religios bedingte Essgewohnheiten ein.

So wird etwa vegetarische oder vegane Kost zubereitet, koschere Speisen
konnen ebenso bereitgestellt werden.
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FRUHLINGS MENU | — EUR 68

Parmesan-Mousse
Karamellisierte Walnuss | Gegrillte Zucchini
Pinienkern-Pesto | Brioche Chips

Lauch-Apfelcréme-Suppe
Chip von der Gravenbrucher Kruste
Brunnenkresse-Aioli

Brust von der Maispoularde
mit Waldpilzen gefiillt | Aprikosen & Salbei Jus
Olivenpolenta | Griiner Spargel | Getrocknete Tomaten

Limetten Panna Cotta
Beerenragout mit siiftem Balsamico | Roter Pfeffer

FRUHLINGS MENU Il — EUR 75

Carpaccio vom Rind
Staudensellerie | Triiffelmayonnaise
Gebackener Asiago Kise | Rucola

Strauchtomatenessenz
Basilikum-Quarknocken | Tombeeren

Norwegischer Fjordlachs
Zitronengrasschaum | Sautierter Pak Choi
Safran Baby-Mais | Gebratener Camargue Reis

Zironentarte
Baiser | Macaron | Pistazieneis

FRUHLINGS MENU Il — EUR 81

Ceviche von der Rotschalengarnele
Avocado | Limette | Koriander

Ziegenkiseravioli
Orangen- & Anisnage | Ragout aus griinem Spargel
Tomaten | Rosmarin

Kalbsfilet
Nussbutter | Kartoffel-Mousseline mit roter Beete
Cashewkerne | Frithlingslauch | Gewiirzjus

Duett aus Karamell und Frischkise
Passionsfrucht-Sorbet | Schokoladen Crunch
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SOMMER MENU | — EUR 68

Lachstranche geflaimmt
Yuzu | Brauner Zucker | Limette
Fenchelsalat | Shiitake | Ingwerdip

Gurkenkaltschale
Tapioka | Meerrettich | Schmand

Schweinefilet mit Coppa di Parma
Graupenrisotto mit Safran
Geriucherte Spitzpaprika | Barolojus

Zitronengrasmousse
Wiirziges Ananascarpaccio | Heidelbeersorbet

SOMMER MENU Il — EUR 71

Rosa Rindertafelspitz
Griine Sauce | Pochiertes Ei | Zwiebelsprossen | Wildkrauter

Gazpacho Andaluz
Riesengarnele | Knoblauch-Crofitons

Wolfsbarsch
Gemiise Caponata | Kalamata Oliven | Muschel Velouté

Rund um die Erdbeere
Erdbeersorbet an Tonkabohnen | Erdbeerschnitte
marinierte Erdbeeren

SOMMER MENU Il — EUR 82

Mozzarella-Eis
Tomaten-Tarte | Tomatenmarmelade | Basilikum | Pininienkerne

Jakobsmuschel und Pulpo
Geschmorte Schalotten | Krustentierschaum
Chili-Ol | Amarant

Rosa Rinderfilet
Kartoffelkuchen mit Frankfurter Krdautern
Schnittlauchquark | Braunkappen Pilz

Geschnittene Himbeercréme
Aprikosen-Thymian-Sorbet | Aprikosengel
Macadamia Brownie

HERBST MENU | — EUR 68

Kiirbis Chutney
Enoki-Pilze | Orientalischer Chicorée
Hausgebeizter Lachs

Getriiffelte Kohlrabisuppe
Laugen-Croitons | Kerbelol

Perlhuhn
Salbeibutter | Kartoffel-Spinat-Biskuit
Haselnuss-Pesto | Meerrettichschaum

Maronen-Karamell-Schnitte
Grapefruiteis | Gewiirzcrumble

HERBST MENU Il — EUR 71

Ochsenschwanzessenz
Geflugellebernocken | Alter Sherry | Wurzelgemiise

Gebackenes Schollenfilet
Rote Beete | Apfelsalat | Dijon-Senf-Schaum

Rosa gebratener Lammriicken
Honig-Rucola-Kruste | Weiftes Bohnenpiirée
Krosse Kartoffelwiirfel | Geschmorte Artischocken

Mokkatortchen
Vanilleeis | Amaretto-Ganache

HERBST MENU Il — EUR 80

Ziegenkisepraline
Pumpernickel | Couscous mit | Kreuzkiimmel
pochierter Pfirsich

Crab Cake aus der Schnee-Krabbe
Paprika Sugo | Wildkrauter

Rosa gebratener Hirschriicken
Gefiillt mit Niissen und Brioche | Perlzwiebeljus
Schwarzwurzeln | Gebutterte Rosinen

Matcha Tee-Brownie
Eis und Créme von der Haselnuss | Karamellisierte Walniisse

WINTER MENU | — EUR 68

Feldsalat
Pinienkerne | Granatapfel | Belper Knolle

Maronenschaum-Suppe
Chili | Orangenreduktion

Entenbrust mit Rosmarin-Honig-Lack
Kresse | Cashew-Schupfnudeln
Getriiffelter Rahmwirsing

Orangen Ingwer Sorbet
Geschnittene Gewlirzcréme
Zartbitter Ganache mit Erdnusscrumble

WINTER MENU Il — EUR 71

Wachtelessenz
Ingwer | Limette | Zitronengras | Udon Nudeln

Saltimbocca vom Seeteufel
Rote Rahm-Linsen | Poelierte Rosenkohlblitter

Geschmortes Rinder ,,Short Rib“
Gliihweinjus | Stiftkarroffelpiiree
Wilder Brokkoli | Glasierte Pastinaken

Olivenolkuchen
Créme aus Zitrusfriichten | Honigcrumble | Feigeneis

WINTER MENU Ill — EUR 82

Hummermousse
Kaviar Créme fraiche | Champagnergelee
Rote Beete Chip | Shiso Kresse

Erbsenschaumsuppe
Langustino Praline | Paprikaol

Rosa Rehriicken
Karamellisierte Quitten | Orangen Chicorée Pastinakenpiirée
Wacholderrahm Sauce

Mandarinen-SiifRholz Créme
Cashewkerne | Vollmilchschokoladeneis
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Buftets

Wihlen Sie von unseren verschiedenen Vorschlagen Ihr Wunschbuffet aus
oder stellen Sie aus einzelnen Gerichten ein eigenes Buffet zusammen.

Die kulinarische Gestaltung Ihres Events ist ganz Ihnen iiberlassen.
Sie konnen sich zwischen kreativen Speisen mit internationalem Flair,
regionalem Bezug oder auch thematischen Prisentationen entscheiden.

Bei Bedarf geht unser Kiichenchef auch gerne auf individuelle Wiinsche
sowie gesundheitlich oder religios bedingte Essgewohnheiten ein.

So wird etwa vegetarische oder vegane Kost zubereitet, koschere Speisen
konnen ebenso bereitgestellt werden.
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FRUHLINGSBUFFET | — EUR 56

Geriucherte Taunusforelle | Griine Sauce mit Ei
Roastbeef-Rollchen

Griechischer Bauernsalat | Selleriesalat mit Apfel
Beluga-Linsensalat

Pastinakencrémesuppe

Gebratene Doradenfilets | Filet vom Duroc-Schwein
Maispoulardenbrust | Ravioli mit Bergkise

Warmer Birnenschlupfer | Aprikosen-Haselnusstarte
Vollmilchschokoladen-Schnitte
Johannisbeeren Panna Cotta | Obstsalat

FRUHLINGSBUFFET Il — EUR 68
Vitello Tonnato | Ziegenkisepraline | Gebeizter Lachs

Meeresfriichte-Salat | Fruchtiger Hihnchensalat
Kichererbsensalat

Selleriecrémesuppe

Gebratenes Wolfsbarschfilet | Geschmorte Lammschulter
Gefiillte Perlhuhnbrust mit Ziegenkése
Spinat—Ricotta—Tortellini

Warmer Apfel-Zimt-Crumble | Geflimmte Rhabarbertarte
Aprikosen-Thymianmousse | Haselnusscréme mit Krokant
Geschnitte Obstplatte

FRUHLINGSBUFFET IlIl — EUR 80

Thunfischtataki | Gebackener griiner Spargel | Tafelspitz
Pulposalat | Bulgursalat | Chorizosalat

Hummeressenz

Pochierter Kabeljau | Rosa gebratener Rinderriicken
Gebratene Brust vom Schwarzfederhuhn
Limetten-Mascarpone Ravioli

Warmer Schokoladen-Kirschkuchen
Erdbeer-Rhababer Créme Briilée | Joghurt-Vanillemousse
Pralinenmousse | Schokoladenfondue mit Friichten
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SOMMERBUFFET | — EUR 56

Tatar vom Riucherlachs | Hessisches Vitello vom Klosterschwein
Créme von der Kichererbse

Thunfischsalat | Gelber Karottensalat | Fattoush
Melonenkaltschale

Gebratener Buntbarsch
Schweinemedaillons in Estragon-Senfsauce
Hihnchencurry mit Sojasprossen | Fettuccine mit Tomate

Warmer Stachelbeer-Mandelkuchen
Zwetschgentarte | Heidelbeer-Quarkmousse
Mohnkuchen | Obstsalat

SOMMERBUFFET Il — EUR 68
Caipirinha von Flusskrebsen | Tafelspitzsiilze | Tatar vom Handkis

Salat vom gebeizten Lachs | Chorizosalat
Salat von der Landgurke

Geeiste Tomatenessenz

Pochierte Taunusforelle im Limoncello-Sud
Medaillons von der Rinderhiifte
Gefiigelroulade mit Frankfurter roter Sauce | Ratatouille-Auflauf

Kirschmichel mit Vanillesauce | Holundermousse
Mirabellenkuchen | Tonkabohnen Panna Cotta
Frisch geschnittene Obstplatten

SOMMERBUFFET Ill — EUR 80

Kaviarvariation | Serrano-Schinkenréllchen | Ziegenkisepraline

Salat von der Eismeergarnele | Pilzsalat mit Serranoschinken
Nudelsalat mit Granatapfel

Waldpilzcrémesuppe | Mangogazpacho

Konfierte rote Meerbarbe | Kalbsfilet in Zitronen-Tymian-Jus
Gebratene Entenbrust in Nam Prik Sauce
Wildreis-Pfanne mit Picandou

Warme Schokokiichlein mit Vanillesauce
Vollmilchschokoladen Créme Briilée
Kirsch-Mandeltarte | Tarte au Citron | Exotische Fruchtplatte

HERBSTBUFFET | — EUR 56

Rindercarpaccio | Gerducherter Lachs | Entenmousse
Hessischer Wurstsalat | Krautsalat | Pastasalat
Karotten-Ingwersuppe

Geschmorte Rinderschaufel | Gebratene Maispoularde
Zanderfilet | Gnocchi in Salbeibutter

Arme Ritter | Mandarinen Créme Briilée
Preiselbeer Panna Cotta | Zwetschgentarte | Obstsalat

HERBSTBUFFET Il — EUR 68

Seeteufel-Lachscarpaccio | Kaninchenterrine
Frischkasepraline im Pumpernickel Mantel

Quinoa Salat | Geflugelsalat
Orientalischer Meeresfriichte Salat | Waldorfsalat

Maronencremesuppe

Ossobuco | Spanferkelkrustenbraten
Gebratene Perlhuhnbrust | Triangoli mit Steinpilzfiilllung

Apfelstrudel mit Vanillesauce | Quitten Créme Briilée
Quark-Mohn-Stritzel | Nougatmousse | Geschnittene Obstplatte

HERBSTBUFFET Ill — EUR 80

Flusskrebscocktail | Gerducherte Entenbrust
Sufd-Sauer marinierter Kiirbis

Staudensellerie | Couscous Salat | Orzonudelsalat mit Pulpo
Hummerbisque

Saltimbocca von der Maispoularde | Geschmorte Ochsenbacken
Rote Meerbarbe mit Muschelnage | Arancini mit Safran

Apfelkiichlein mit Vanillesauce | Maronenmousse
Karotten-Gewiirzkuchen | Earl-Grey Panna Cotta
Exotische Fruchtplatte

WINTERBUFFET | — EUR 56

Hausgebeizter Bachsaibling
Bruschetta von der Gravenbrucher Kruste | Ziegenkise Praline

Matjessalat | Hessischer Wurstsalat | Nudelsalat
Maronensuppe

Lachssteak in Rieslingsauce | Rindermedaillons in Pfeffersauce
Maispoularden auf Tomaten-Oliven Ragout
Riccota-Spinat-Tortellini

Zwetschgen Schlupfer | Zimtmousse | Orangen-Kardamomcréme
Lebkuchentarte | Obstsalat

WINTERBUFFET Il — EUR 68
Wildlachs Carpaccio | Bresaola | Hessische Friihlingsrolle

Kartoffelsalat mit Lachs | Fruchtiger Gefliigelsalat
Weiftkrautsalat

Ginseconsommé

Pochiertes Skreifilet | Krustenbraten vom Spanferkel
Lackierte Entenbrust | Kartoffelgnocchi

Apfelstrudel mit Vanillesauce | Spekulatiusmousse
Blutorangen Panna Cotta | Mokka Créme Briilée
Geschnittene Obstplatten

WINTERBUFFET IlIl — EUR 80

Thunfischtataki mit Sesam Wildterrine
Flammkuchentaschen mit Krduterseitlingen

Shrimp Cocktail | Winterlicher Roastbeef Salat
Getriiffelter Spitzkohlsalat

Hummerbisque

Steinbutt in Safransauce | Hirschkalbsriicken
Coq au Vin vom Perlhuhn | Schlutzkrapfen

Warme Bratdpfel mit Vanillesauce | Weifte Kaffeemousse
Engadiner Nusstortchen | Vanille Créme Briilée
Schokoladenfondue mit Obstspiefien
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Canapés




Canapés Classic

Serviert auf einer Brotauswahl

Brie | Feigensenf | Walnuss

Ziegenkidse | Traubenmost | Frisée

Gerducherte Forelle | Zitronenschmand | Kirschtomate
Gerducherter Lachs | Sahnemeerrettich | Tobikokaviar
Roastbeef | Remoulade | Rucola

Coppa di Parma | Oliventapenade | Shizo Kresse

Die Preise sind Stiickpreise.

22

EUR 3,00
EUR 3,50
EUR 3,50
EUR 4,00
EUR 4,00
EUR 4,00

Canapés Modern

Tomate-Mozzarella | Pesto | Balsamic Glace
Wachtelei | Griine Sauce | Rote Beete Sprossen
Frischkise | Sesam | Traubenchutney

Blutwurst | Apfelspalten | Rock Chives Kresse
Schweineriicken | Pflaumenchutney | Majoran
Serrano Schinken | Cantaloupe Melone | Grissini
Gebeizter Lachs | Senfsaatmayonnaise | Dillspitzen
Entenbrust | Preiselbeeren | Orangenfilet
Wachtelbrust | Radicchio | Kumquat

Kalbsfilet | Thunfischsauce | Zitronenfilet
Ginseleber | Kaffee-Gelee | Blattgold
Jakobsmuschel | Safran | Tomatenchutney

Garnele | Aioli | Limette

Serviert auf Porzellan

Die Preise sind Stiickpreise.

EUR 3,00
EUR 3,00
EUR 3,00
EUR 3,50
EUR 3,50
EUR 4,00
EUR 4,00
EUR 4,00
EUR 4,00
EUR 5,00
EUR 5,00
EUR 5,00
EUR 5,00
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Fingerfood

FLYING BUFFET | KRISTALL — EUR 89

Carpaccio und Tatar von der Jakobsmuschel | Tapioka Kaviar
Limonen Emulsion | Schwarzes Salz
Ginseleberterrine | Kirschen | Blattgold | Vinaigrette

Salat vom bretonischen Hummer | Avocado | Cognac
Zuckerschoten

Geriducherter Entenbrustsalat | Baby Mangold
Sphiren von Orange

Cipriani Nudelsalat mit weifsem Alba Triiffel

Schwarzwurzelcrémesuppe | Peripherie Pfeffer
Wachtelkirsche Chardonnay

Duett von Steinbutt und Heilbutt | Zitronengrasemulsion
Tamarillo | Ragout | Sepianudeln

Gebratener Kalbsbries | Artischocken Ragout

SiRkartoffel Mousseline

Gefiillte Taubenbrust (mit Pflaumenmousse) | Wachtelbohne
Piirée und Chip von der Triiffelkartoffel

Gebackene Praline vom Picandou | Katai Nest | Feigen Chutney

Passionsfrucht — Vanille Shot | Obstspiefie mit Pesto
Duett von Mousse au chocolate | Waldbeercréme mit Minzgelée

Mini Cupcakes | Hessisches Tiramisu | Lollys | Zuckerwatte
Popcorn

Preis pro Person
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FINGERFOOD | FLYING & MINIATURE

Popcorn

Hausgemachte Lollies

Gebackene Banane | Waldhonig

Garnele | Kartoffelmantel | Mangomayonnaise

Saté | ErdnusssofRe | Sojasprossensalat

Matjes | Limettenschmand | Rohrzucker
Zwiebelkuchen | Majoran | Créme Fraiche

Tafelspitz | griine Sauce | Bouilliongemiise

Sushi | eingelegter Ingwer | Sojasofie

Frihlingsrollen | Papayacoulis | Koriander

Teigtaschen | Ziegenkédse-Spinat | Traubenkompott
Falafel | Humus | Olivendl
Schnittlauch-Ricotta-Ravioli | Ratatouille | Kresse
Flavoured Bruchschokolade

Flammkuchensidckchen | Tomatenmarmelade | Krauterseitling
Gefiillte Mini-Paprika | Auberginen | junger Knoblauch
Triiffel-Tortellini | Artischocke | Rieslingschaum
Kleiner Beerenspief | siifles Pesto

Wachtelkeule | Fencheltatar | Orangenkaviar

Seeteufel | Wacholderschinken | Siifikartoffelptiree
Iberico Bickchen | Tomaten Polenta | Kartoffelstroh
Stubenkiiken | Rote Beete Salat | Champagnerschaum
Thunfischtataki | Frithlingslauchsalat | Teriyakisauce
Entenleber | karamellisierte Apfelspalten | alter Balsamico
Jakobsmuschel | Portweinrisotto | Zuckerschotensalat
Rinderfilet | Cognac-Pfeffer-Sofle | Herzoginkartoffel
Spanferkelkotelett | stift-saure Sofle | Asia Salat

Mini Frankfurter Kranz

Preis pro Stlick

EUR 2,00
EUR 2,50
EUR 3,00
EUR 4,00
EUR 4,00
EUR 4,00
EUR 4,00
EUR 4,00
EUR 4,00
EUR 4,00
EUR 4,00
EUR 4,00
EUR 4,00
EUR 4,00
EUR 4,50
EUR 4,50
EUR 4,50
EUR 4,50
EUR 5,00
EUR 5,00
EUR 5,00
EUR 6,00
EUR 6,00
EUR 6,00
EUR 6,00
EUR 6,00
EUR 6,00
EUR 8,00




Sandwiches | Wraps | Paninis

Frischkise, Frisée, Cocktailtomaten EUR 3,50
Ei, griine Sauce, Wildkrauter EUR 3,50
Tomate-Mozzarella, Basilikum Pesto, Balsamico EUR 4,00
Raucherkise, Eisbergsalat, Strauchtomate EUR 4,00
Thunfisch, Mais, Lollo Bianco EUR 4,00
Klosterschinken, Krdautermayonnaise, Gewilirzgurke EUR 4,00
Kasseler, Aprikosenchutney, Chicorée EUR 4,00
Forellencréme, Endiviensalat, Feigensenf EUR 4,00
Salami Milano, getrocknete Tomaten, Blattpetersilie EUR 4,00
Brie, Preiselbeercréme, Walnusskrokant EUR 4,00
Putenbrust, Ananas, Krduterquark EUR 4,00
Pastrami, Pommerysenf, Sauerkraut EUR 4,00
Marinierter Tofu, Sojasprossen, Asia Gemiise EUR 4,00
Schweinebauch, Gewiirzgurke, Lollo Rosso EUR 4,00
Edamer, Feigensenf, Strauchsellerie EUR 4,00
Chorizo, Pesto Verde, Apfel EUR 4,00
Lammschinken, Cumberlandsauce, Frithlingslauch EUR 4,50
Appenzeller, Portweinbirne, Eichblatt EUR 4,50
Matjes, Limettenschmand, Rohrzucker EUR 5,00
Manchego, Parmaschinken, Rucola EUR 5,00
Riucherlachs, Senf-Dill Sauce, Kopfsalat EUR 5,00
Coppa di Parma, Paprika, Olivencréme EUR 5,00
Roastbeef, Tatarensauce, Rauke EUR 5,00
Crevetten Cocktail, Cognac, Mango EUR 5,00

Preis pro Stick
28
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Chef’s Table

Sie wollten schon immer einmal ganz exklusiv und luxurios in kleiner Runde speisen, am Besten
mitten im Geschehen der Profis?

Dann ist unser neuer ,,Chef’s table” genau das Richtige fiir Sie! Nehmen Sie sich die Zeit zum
Geniefden, Ausprobieren, Schauen und Staunen.

Der Abend ist nur fiir Sie. Erleben Sie Ihr eigenes kleines Gourmetfestival!

Restaurant EssTisch | Reservierung und Preis auf Anfrage
inklusive Champagnerempfang, Wein, Bier, Softgetranke, Wasser, Kaffee- und Teespezialitaten
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BARLAUCH MENU — EUR 55

Birlauch Quiche
Getrocknete Tomaten | Wildkriutersalat

Birlauchschaumsuppe
Pancetta Chip | CroGtons

Gebratenes Duroc Schweinefilet
Frithlingsgemiise | Kartoffelstrudel
Bérlauchpesto

Millefeuille von Beeren
Weille Schokolade
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PFIFFERLING MENU — EUR 60

Marinierter Blattsalat
Gebratene Pfifferlinge
Schnittlauch-Vinaigrette | Aprikose

Schaumsiippchen vom Pfifferling
Kartoffelwiirfel | Serranochip

Rosa gebratener Lammriicken
Pfifferlinge | Brunnenkresse-Lasagne

Apfel Panna Cotta
Loffelbiskuit | Zitronen Kiichlein

KURBIS MENU — EUR 60

Hokkaido Kiirbissuppe
Blauschimmelkise | Kernol

Hirschriicken im Knuspermantel
Preiselbeerjus | Kiirbispiirée
Sautierter Rosenkohl

Siifler Kiirbis Doughnut
Pistazien Eis | Schokoladen Crumble

Saisonale Menius




Kartoffelsalat
Tomatensalat
Gurkensalat

Cocktail | Knoblauchmayonnaise
Senf | Ketchup | BBQ Sauce | Kriuterbutter
Baguette | Focaccia | Gravenbrucher Kruste

Bratwurst
Schweinenackensteak & -bauch
Beef Burger

Obstsalat
Limonen-Mascarpone

Kartoffelsalat
Tomatensalat
Gurkensalat

Cocktail | Knoblauchmayonnaise
Senf | Ketchup | BBQ Sauce | Kriuterbutter
Baguette | Focaccia | Gravenbrucher Kruste

Schweinenackensteak & -bauch
Bratwurstvariation (Kalb | Gefliigel | Rind)
US Entrecote | Hithnchenbrust
Grillgemiise | Maiskolben

Obstsalat
Limonen-Mascarpone

Preis pro Person. Buchbar ab 35 Personen.

Zzgl. Kiichenpersonal - 2 Kéche a EUR 42 pro Stunde bis 150 Personen und 3 Kéche a EUR 42 pro Stunde ab 150 Personen.
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Balance Your Day ‘
Kempinski geht es nicht nur darum Kalorien zu zéihlen.

Wir bieten Ihnen Gerichte, die von einem medizinisch ausgebildeten

Ernahrungsberater fiir Thr Wohlbefinden zusammengestellt wurden.

VORSPEISE — EUR 18 HAUPTGANG — EUR 28

Carpaccio vom Rind Lachsfilet mit Olivenkruste

mit Rucola Salat und Ziegenkise Spargel und Fenchel

Dieses Gericht enthdlt wertvolle fettreduszierte Proteine und einen geringen Lachs und Oliven enthalten einen sehr hohen Anteil an
Anteil an Kohlenhydraten. Eine perfekte Kombination um die Haut zu Omega?® Fettsauren, welche das Cholesterin senken
Schiitzen. und Entziindungen vorbeugen.

VORSPEISE — EUR 21 HAUPTGANG — EUR 40

Caesar Salat mit Garnelen Pochiertes Rinderfilet

Daieser Salat enthdlt einen hohen Anteil an Mikrondhrstoffen mit Pak Choi und Vinaigrette

und Proteinen sowie geringe Kohlenhydrate. Dieses Gericht hat einen hohen Antetl an Proteinen

und geringe Kohlenhydrate.

DESSERT — EUR 13

Sorbet mit Friichten
Dieses Dessert enthdlt einen hohen Anteil an Vitaminen
und einen geringen Anteil an Zucker — Der perfekte siifSe Abschluss.




GETRANKE




ALKOHOLFREIE GETRANKE

Selters Classic | Medium | Naturell
Selters Classic | Medium | Naturell
Coca Cola | Light | Zero

Fanta | Sprite | Mezzo Mix
Orange juice, apple juice,
multivitamin juice, cherry juice,
tomato juice, grape juice,
cranberry juice

HEISSGETRANKE

Tasse Kaffee

Kanne Kaffee

Kanne Tee

Cappuccino

Espresso

Doppelter Espresso
Milchkaffee

Latte Macchiato

Heifse Schokolade

Kinnchen Tee, diverse Sorten
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0,25/
0,75/
0,20/
0,20/
0,20/

EUR 5,00
EUR 10,00
EUR 5,00
EUR 5,00
EUR 5,00

EUR 5,00
EUR 15,00
EUR 15,00
EUR 6,00
EUR 3,50
EUR 7,00
EUR 6,00
EUR 6,50
EUR 5,50
EUR 10,00

SEKT UND SCHAUMWEIN

Kempinski Sekt

Pomp Seductive Rosé

Cuvée aus Rheingauer Rieslingsekt,
Champagner-Reinette und Johannisbeere
Riesling Sekt Brut trocken

Schloss Reinhartshausen

Ohlig Sekt Zero alkoholfrei

Sektkelterei Riidesheim

CHAMPAGNER

Laurent-Perrier La Cuvée Brut
Laurent-Perrier Cuvée Rosé

0,75/
0,75/

0,75/

0,75/

0,75/
0,75/

EUR 36
EUR 56

EUR 56

EUR 35

EUR 98
EUR 144

WEISSWEIN

Chardonnay | Qualititswein | trocken
Weingut Bossert

Rheinhessen | Deutschland

Sauvignon Blanc | Qualititswein | trocken
Weingut Groh
Rheinhessen | Deutschland

Grauer Burgunder Qvinterra
Qualititswein | trocken
Weingut Kiihling-Gillot
Rheinhessen | Deutschland

Lugana | Folar | DOC | trocken
Weingut Santi | Venetien | Italien

EINS-ZWEI-DRY Riesling | trocken
Weingut Leitz | Rheingau | Deutschland

ROSEWEIN

Rosé Spitburgunder | Qualititswein
feinherb | Weingut Bossert
Rheinhessen | Deutschland

0,75/

0,75/

0,75/

0,75/

0,75/

0,75/

EUR 42

EUR 45

EUR 52

EUR 48

EUR 47

EUR 45

ROTWEIN

FASS 23

Cuvée - Cabernet Sauvignon & Merlot
BIO & Vegan | Qualititswein | trocken
Weingut Pfannebecker

Rheinhessen | Deutschland

Hofgarten Spitburgunder | Qualititswein
trocken | Weingut Freiherr
Baden | Deutschland

Cuvée | Carnuntum | trocken
Weingut Markowitsch
Carnuntum | Niederésterreich

Pian di Remole IGT | trocken
Weingut Frescobaldi | Toskana | Italien

Shiraz DIAMOND SELECTION
trocken | Weingut Rosemount Estate
South Eastern | Australien

0,75/

0,75/

0,75/

0,75/

0,75/

EUR 42

EUR 56

EUR 49

EUR 48

EUR 38
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Weinempfehlung

Exklusivitiat braucht Ihre Zeit.

Gerne bestellen wir Ihnen mit einer Vorlaufzeit von 14 Tagen Ihre Weine zu Ihrem Event.

WEISSWEIN

Riesling Terra Montosa 0,75/
Georg Breuer
Rheingau | Germany

Weiflburgunder 0,75/
Weingut Setzer
Osterreich

Pouilly Fussé

Appellation Contrélée 0,75/
Joseph Drouphin

Burgund | Frankreich

EUR 72

EUR 68

EUR 92

ROTWEIN

Cuvée - Cabernet Franc | Cabernet 0,75/
Sauvignon | Merlot | Petit Verdot

St. Emilion Grand Cru

Chéteau Puy-Blanquet

Bordeaux | France

Cabernet Sauvignon 0,75/
Beringer
Knights Valley | USA

Pinot Noir - Oberrotweiler Eichberg 0,75/
Baron Philipp

Freiherr von Gleichenstein

Baden | Germany

EUR 108

EUR 124

EUR 142
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AIRPORT TRANSFER

Gerne konnen tliber den Concierge Desk exklusive und individuelle Transfers mit unserer Limousine zu einem Preis

von EUR 95 pro Strecke kostenpflichtig gebucht werden.

Fiir weitere Shuttleoptionen kann auch eine Luxus Mercedes V-Klasse fiir bis zu 6 Personen kostenpflichtig gebucht werden.
Die Kosten mit dem Taxi betragen circa EUR 35 pro Strecke. Mit den o6ffentlichen Verkehrsmitteln konnen Sie fiir

circa EUR 5 zum Flughafen Frankfurt fahren. Fiir grofere Géstegruppen organisieren wir Ihnen gerne einen Bus Shuttle.

BLUMEN
We propose a variety of floral decorations to enhance your event.

BUCHUNGSLINK

Gerne erstellen wir Thnen fiir Thr Zimmerkontingent einen Buchungslink, so dass Ihre Géste ihre Zimmer direkt online oder auf
Wounsch iiber eine eigene Veranstaltungswebsite buchen konnen. Fir weitere Fragen hierzu kontaktieren Sie bitte die Groups &
Events Abteilung.

BUSINESS CENTER
Unser Business Center im Erdgeschoss in der Ndhe unserer Rezeption bietet [hnen 24 Stunden am Tag folgende Dienstleistungen
und technische Einrichtungen an:

e  Versand mit verschiedenen Dienstleistern

e Fax-, Scan-, Kopier- und Druckservice

e Breitband-Internetzugang

e Biiromaterialien

e Deutsche und internationale Tageszeitungen

BUSSE
Busse fiir grofRere Gruppen zum Transfer zwischen Thren gebuchten Locations, Transfers zum Flughafen oder dhnliches, konnen
jederzeit iiber unseren Concierge bei unseren Partnern angefragt und gebucht werden.

DJ UND ENTERTAINMENT
Ob DJ, Gospal Chor oder Band, gerne vermitteln wir Thnen die passende musikalische Begleitung zu Threr Veranstaltung.

Preise auf Anfrage
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GASTRONOMIE
4 Restaurants (International, Regional, Libanesisch, Chinesisch), 1 Bar und 1 Smokers Lounge.

IT
Bendtigen Sie ein eigenes Netzwerk fiir Thre Veranstaltung oder einen eigenen WLAN Zugang?
Gerne erstellen wir [hnen hierzu das passende Angebot.

KONFERENZTECHNIK

Unser Partner KFP GmbH, ein renommierter technischer Dienstleister, freut sich Sie beim Erstellen eines einzigartigen Eventer-
lebnisses zu unterstiitzen. Die Unterstiitzung reicht vom Aufbau von Ton, Licht und Biihne in IThrem Veranstaltungsraum bis hin
zu AV- und Konferenztechnik und personlichem technischen Support.

LADY IN RED

Die Ladies in Red spielen bei Kempinski eine tragende Rolle und machen IThre Wiinsche wahr. Sie sind Botschafter und der
verlingerte Arm des Hoteldirektors. Um Ihnen Thren Aufenthalt noch angenehmer zu gestalten, konnen Sie all IThre Anliegen
und Wiinsche an die Damen in Rot weitergeben. Unsere Ladies in Red stehen Thnen jederzeit an unserer Rezeption fir die
Begriifung Threr VIP Giste zur Verfiigung.

MEDIA CENTER
Tagesaktuelle Zeitungen konnen Sie jederzeit auch iiber den QR Code auf Ihrer Schliisselkarte mit einer QR App oder einen Link
kostenfrei herunterladen.

PAKETE

Pakete fiir Veranstaltungen senden Sie bitte an das Hotel, bis frithestens 2 Tage vor der Veranstaltung, wie folgt:
Kempinski Hotel Frankfurt Gravenbruch

Ansprechpartner im Haus & Veranstaltungsname - Nicht vergessen!

Graf-zu-Ysenburg-und-Biidingen-Platz 1

63263 Frankfurt/Neu-Isenburg

SICHERHEIT
Unser Haus verfiigt iiber einen Sicherheitsdienst zwischen 20:00 bis 6:00 Uhr.
Gerne organisieren wir auf Wunsch weiteres Sicherheitspersonal fiir Thre Veranstaltung.

VIRTUELLER RUNDGANG
Entdecken Sie unser Haus vorab mit unserem virtuellen Rundgang.

WLAN

Kostenfreier Standard WLAN Zugang fiir Ihre Teilnehmer ist in allen Bereichen des Hotels verfiigbar.
Weitere Internetleistungen auf Anfrage.

Gerne sind wir Thnen bei simtlichen Fragen rund um den WLAN Zugang behilflich.

ZIMMER & SUITEN
Unser Hotel verfiigt iber 225 Zimmer inklusive 37 Suiten.

Preise auf Anfrage
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PARK & TERRASSE

TAGUNGSRAUM
»KENSINGTON GARDENS”

KAFFEEPAUSENBEREICH

LOBBY

FOYER BALLSAAL
»PALMENGARTEN” ~PALMENGARTEN“

GARDEROBE

TAGUNGSRAUM
»HYDE PARK”

BALLSAAL

.CENTRAL PARK*

TERRASSE

RESTAURANT
»NIU | ASIAN STEAKHOUSE*

PARK & TERRASSE
TERRASSE
RESTAURANT
»ESSTISCH*
BUFFETBEREICH
STUBERL
INNENHOF

RESTAURANT ,TORSCHANKE*

Central Park | 1 Sektion
Central Park | Gesamt
Palmengarten | 1 Sektion
Palmengarten inkl. Foyer
Hyde Park* | 1 Sektion
Hyde Park* | Gesamt

FLACHE

ingm

220
442
82
480
42
86

23,00
23,00
12,00
18,00
6,70
13,60

BREITE EMPFANG BANKETT
inm
9,50 250 150
19,25 500 340
6,40 60 50
27,00 500 330
6,25 35 20
6,25 90 50

* Identisch fur Kensington Gardens

STUHLREIHEN

450
30
70

PARLAMENT
—
EEEE

144
300
40
280
18
45

U-FORM

anm
66
96
30
50
15
30
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FLACHE [W.\\[e] BREITE EMPFANG BANKETT STUHLREIHEN PARLAMENT U-FORM

in gm inm inm (] ° l’,’l
Sanssouci 35 9,90 3,35 30 20 24 - - 20
Tiergarten 32 9,60 3,65 30 20 24 - - 20
Prater 25 6,65 3,65 20 14 20 - - 14
Schoénbrunn 24 6,00 3,65 20 14 20 - - 14
Regents Park 23 6,70 3,40 20 14 20 - - 14
»REGENT‘S PARK“ TIERGARTEN“ ~SANSSOUCI*
Englischer Garten 23 5,50 3,65 - - - - - 10
FOYER 1 FOYER 2
St. James Park 22 5,85 3,60 - - - - - 6
pe oo o ROt RRER et Grober Garten 1 %90 %90 - i i - § °
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Veranstaltungsabteilung

T 069 389 88 730

F 069 389 88 915
meetings.frankfurt@kempinski.com

kempinski.com/gravenbruch

KEMPINSKI
HOTEL




Kempinski Hotel Hotel Frankfurt Gravenbruch
Graf zu Ysenburg und Biidingen Platz 1
63263 Neu-lsenburg, Germany

T 069389880

F 069 389 88 900
reservations.frankfurt@kempinski.com
kempinski.com/gravenbruch

KEMPINSKI.COM

KEMPINSKI
DISCOVERY



